
 

 

antipasti  
 

antipasto terra & mare I € 38.50 
gemischte antipasti variation für 2 
burrata al tartufo & bresaola a punta d´anca I € 21.50 
trüffelburrata und bresaola (Rinderfilet-Aufschnitt)  
souté di cozze & vongole € 28.50 
Miesmuscheln & Venusmuscheln Souté 
polpo all´insalata € 21.50 
traditioneller Oktopussalat  
crostini al salmone e ricotta al limone I € 15.50 
drei geröstete brotscheiben mit lachs und zitronenricotta 
 
 

primi piatti  
 

spaghettoni alle vongole I € 26.50 
spaghetti mit venusmuscheln olivenöl und knoblauch 

risotto champagne e gamberi rossi I € 29.50 
risotto mit champagner und roten garnelen 

tagliatelle alla crema di tartufo d´alba I € 28.00 
bandnudeln I Trüffelcréme 100% aus alba 

tortelli giganti al nero di sepia con salmone I € 22.50 
schwarze teigtaschen gefüllt mit wildlachs 

gnocchetti scarpariello I € 18.50 
kleine gnocchi mit tomatensugo parmesan & pecorinokäse 

 
 
 

 

secondi piatti 
 
brasato di manzo al barolo I € 31.50 
Rinderbraten mit Barolowein 
baccalà al limone I € 29.50 
Spezialität aus Napoli: Kabeljau leichtem Zitronensud 
 
 

contorini / beilagen 
rosmarinkartoffeln I gemüse 

dessert 
 

panettone artigianale I € 10,50 
traditionelles dessertkuchen  

Tiramisú classico I € 9,50 
Klasisches Tiramisú 
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